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Petit N

oc Tem
pranillo

es un vino afrutado
con toques especiados, 

suave y ligero para disfrutar en cualquier m
om

ento del día.
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� 
Color: brillante rojo cereza con 
notas violáceas. 

� 
O

lor: intenso, elegante y delicado 
arom

as a fresas, fram
buesas y 

m
oras, con toques de especias. 

� 
Sabor: fresco, afrutado, sedoso y 
persistente.

Tem
peratura de servicio 12-14ºC. 

Ideal para com
binar con em

butidos, pasta y 
arroces, todo tipo de carnes y quesos suaves. 
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Localizado en Los Yebenes. 

� 
Superficie de 4,8 ha. 

� 
Suelo de gravas y arcillas. 

� 
Altitud de 850 m

snm
 

� 
Pendiente 25%

 

Vendim
ia nocturna para conseguir que la uva 

llegue con m
áxim

a calidad a la bodega.  

Selección m
anual y despalillado de la uva, 

seguido de su encubado en depósito de acero 
inoxidable. M

aceración pre-ferm
entativa en 

frio, previa a la ferm
entación alcohólica.  

Ferm
entación m

aloláctica en antiguas tinajas 
de horm

igón.  
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